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酒の
場合
の遣
り方

Q
　
「
伝
統
的
酒
造
り
」
と
は
？

A
輯
跡
や
蔵
人
ら
酒
造
り
に

関
わ
る
職
人
が
築
き
上
げ
て
き

た
、
こ
う
じ
部
を
使
う
酒
造
り
の

技
術
を
指
す
。
現
在
で
は
大
量
に

生
産
し
て
い
る
と
こ
ろ
も
あ
る

が
、
基
本
的
に
手
作
業
だ
。

Q
　
登
録
さ
れ
た
の
は
酒
自
体

で
は
な
い
と
い
う
こ
と
？

A
　
酒
造
り
の
知
識
と
技
術
が

対
象
だ
。
技
術
は
5
0
0
年
以
上

前
の
室
町
時
代
に
原
型
が
成
立
し

た
。
各
地
の
気
候
風
土
に
合
わ
せ

て
発
展
し
、
日
本
酒
恥
腱
野
瀧

轡
み
り
ん
な
ど
の
製
造
を
通
し

て
受
け
紗
が
れ
て
き
た
。

Q
　
ど
こ
が
ポ
イ
ン
ト
？

A
　
大
き
く
分
け
て
、
①
原
料

の
米
や
麦
を
蒸
す
⑧
蒸
し
た
米
や

麦
に
こ
う
じ
菌
を
生
や
し
て
こ
う

じ
を
作
る
⑧
も
ろ
み
の
発
酵
と
い

う
三
つ
の
工
程
が
あ
る
。

も
ろ
み
は
米
な
ど
の
主
原
料
と

等
じ
、
酒
母
へ
叢
ぎ
せ
た
酵

母
）
、
水
を
合
わ
せ
た
も
の
。
造

る
酒
に
よ
っ
て
若
干
の
養
い
が
あ

る
。
発
酵
過
程
で
は
、
こ
う
じ
菌

の
働
き
で
原
料
の
で
ん
ぷ
ん
を
糖

に
変
え
る
過
程
と
、
酵
母
が
糖
か

ら
ア
ル
コ
ー
ル
を
生
成
す
る
過
程

が
同
時
並
行
で
進
む
の
で
、
並
行

複
発
酵
と
呼
ば
れ
る
。

ワ
イ
ン
は
単
発
酵
と
い
う
形
式

で
、
ブ
ド
ウ
な
ど
の
熟
桐
を
酵
母

で
発
酵
さ
せ
る
。
ビ
ー
ル
は
単
行

複
発
酵
と
い
い
、
麦
芽
に
食
ま
れ

る
酵
素
が
麦
の
で
ん
ぷ
ん
を
糖
分

に
変
え
て
、
そ
の
糖
分
に
酵
母
を

入
れ
て
発
酵
が
進
む
。

Q
　
登
録
に
は
、
日
本
社
会
に

お
け
る
酒
の
意
味
合
霊
関
係
し

て
い
る
？

A
　
古
く
か
ら
、
酒
は
神
々
か

ら
の
聖
な
る
贈
り
物
と
さ
れ
て
き

た
。
酒
が
日
本
の
祭
り
や
結
婚
式

な
ど
社
会
的
な
節
目
の
場
に
欠
か

せ
な
い
も
の
だ
と
い
う
、
社
会

的
、
文
化
的
要
素
も
考
慮
さ
れ
て

いる。Q
ユ
ネ
ス
コ
の
無
形
文
化
遺

産
と
は
？

A
　
祭
り
や
芸
能
、
伝
統
工
芸

技
術
、
社
会
的
慣
習
な
ど
、
人
か

ら
人
へ
と
伝
え
ら
れ
る
形
の
な
い

「
生
き
た
文
化
」
を
保
護
し
よ
う

と
2
0
0
6
年
に
始
ま
っ
た
。
世

界
全
体
で
は
6
0
0
件
以
上
が
登

録
さ
れ
て
い
る
。
日
本
か
ら
は
伝

統
的
酒
造
り
が
2
3
件
目
。
他
に
能

楽
や
人
乳
削
啓
砂
文
楽
、
和
紙
な

ど
が
あ
り
、
食
の
関
係
で
は
和
食

が
1
3
年
に
登
録
さ
れ
た
。

（大村美香）


